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Menu Degustação



Menu Degustação
OS PRATOS SÃO SERVIDOS NO CENTRO DA MESA PARA PARTILHAR.

OPÇÕES VEGETARIANAS SOB CONSULTA.

Couvert
Pão acabado de sair do forno

Manteiga caseira de manjericão e tomate
Azeitonas

€39.5/pessoa

  Bebidas
Seleção de Vinhos (Branco, Tinto, Rosé e Verde),

Espumante e Sangria (+5€ por pax)
Cerveja e Sidra, 

Água, Refrigerantes e Café ou Chá

Tacos de Camarão
Tacos Crocantes, abacate, camarão,
cebola roxa, coentros, malagueta e

caviar de maracujá

Bochechas de Porco
As Bochechas do Porco preto em baixa temperatura, 
“migado” do chefe, palitinhos de batatas frita caseira

Burratina
Mix de alfaces , laranja do Algarve, pêra, compota 
de abóbora, cebola roxa, burrata e molho pesto

Mousse de Chocolate
Mousse com dois tipos de chocolate, branco e preto,

servido com  M&M´s

Sem limite de consumo durante 2h

*Condições de serviço e pagamento em “Termos e Condições”



Open Bar
PARA ADICIONAR DURANTE OU DEPOIS DE JANTAR A TODOS,

OS PARTICIPANTES DO GRUPO MEDIANTE DISPONIBILIDADE.

Bebidas Incluídas

Água, Cerveja e Sidra

Seleção de Vinho Branco e Tinto

Sangria

Aperol Spritz

Gin Gordon´s

Vodka Smirnoff

Tequila Sierra

Whisky J&B

Rum Captain Morgan

Mixers para long drinds

2 horas
€25.0/pessoa

1 hora
€15/pessoa

todas sem limite de consumo

*Condições de serviço e pagamento em “Termos e Condições”



Termos e Condições
Aplicado a todas as reservas do grupos e eventos no Restaurante.
Ao efetuar a reserva, concorda com todos os termos e condições.

Condições Gerais
Os menus de grupo são aplicados a todos os grupos com 4 ou mais convidados.

Os menus serão sujeitos a alterações, em caso de ausência de stocks ou matérias primas.
É proibido trazer material decorativo ou que promova outras marcas.

Reservas acima das 50 pessoas sujeito a consulta para evento privado com exclusividade total no restaurante.

Menu de Grupo e Serviço
Opções vegetarianas sob consulta.

Os pratos serão servidos no centro das mesas em modalidade de partilha.
Pode indicar as escolhas e restrições alimentares até 48h antes do dia do evento.

Duração do serviço de comidas: 1 hora e 30 minutos aproximadamente
Duração do serviço de bebidas: 2 horas aproximadamente

Reservas superiores a 6 pessoas terão mesas separadas no restaurante
Menu para crianças até aos 12 anos disponível mediante pedidos prévios 

Lista de alergénios disponível online

Condições de Depósito e Pagamento
Depósito no valor de 50% do valor para garantir a reserva.

O restante pagamento (e quaisquer ajustes necessários) serão cobrados até 72 horas antes do evento.
Nota: cancelamentos não comunicados com 72 horas de antecedência 

ou “No-Shows” serão cobrados a 100% do valor.
As reservas ficam apenas confirmadas após o pagamento do depósito – não reembolsável em caso de cancelamento.

Todos os detalhes e pagamentos terão de estar confirmados até 72 horas antes do evento.
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Tasting Menu



Tasting Menu
THE DISHES ARE SERVED AT THE CENTER OF THE TABLE TO SHARE.

VEGETARIAN OPTIONS AVAILABLE UNDER CONSULTATION.

Couvert
Freshly baked bread

Homemade basil and tomato butter
Olives

€39.5/person

Sea Tacos
Crispy Tacos, avocado, shrimp,

red onion, cilantro, chili, and
passion fruit caviar

Black Pork
Slow-cooked black pork cheeks, chef’s special 

“migado,” and homemade French fries

Burratina
Mix of lettuce, Algarve orange, pear, pumpkin 

jam, red onion, burrata, and pesto sauce

Chocolate Mousse
Mousse with two types of chocolate, white 

and dark, served with M&M’s

  Drinks
Selection of Wines (White, Red, Rosé, and Green),

Sparkling Wine and Sangria (+€5 per person)
Beer and Cider,

Water, Soft Drinks, and Coffee or Tea

bottomless for 2h

*Service and payment conditions in “Terms and Conditions.”



Open Bar
TO ADD DURING OR AFTER DINNER FOR EVERYONE,

GROUP PARTICIPANTS SUBJECT TO AVAILABILITY.

Drinks Included

Water, Beer, and Cider

Selection of White and Red Wine

Sangria

Aperol Spritz

Gordon’s Gin

Smirnoff Vodka

Sierra Tequila

J&B Whisky

Captain Morgan Rum

Mixers for long drinks

2 hour
€25.0/person

1 hour
€15/person

all with no consumption limit

*Service and payment conditions in “Terms and Conditions.”



Terms and Conditions
Applied to all group and event reservations at the restaurant.

By making the reservation, you agree to all terms and conditions

General Terms and Conditions
Group menus apply to all groups of 4 or more guests.

Menus are subject to changes in case of stock or ingredient shortages.
Bringing decorative items or items promoting other brands is prohibited.

Reservations for more than 50 people are subject to consultation for a private event with exclusive access.

Group Menu and Service
Vegetarian options available upon request.

Dishes will be served at the center of the tables in a sharing style.
You can indicate food choices and dietary restrictions up to 48 hours before the event day.

Food service duration: approximately 1 hour and 30 minutes.
Beverage service duration: approximately 2 hours.

Reservations for more than 6 people will have separate tables in the restaurant.
Children’s menu for those up to 12 years old available upon prior request.

Allergen list available online.

Deposit and Payment Conditions
A deposit of 50% of the total amount is required to secure the reservation.

The remaining payment (and any necessary adjustments) must be made up to 72 hours before the event.
Note: Cancellations not communicated 72 hours in advance or “No-Shows” will be charged 100% of the amount.

Reservations are only confirmed after the deposit payment – non-refundable in case of cancellation.
All details and payments must be confirmed up to 72 hours before the event.




